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Die Geschichte Norwegens

von der Eiszeit bis heute

183 Seiten mit sehr vielen, meist farbigen
Fotos. Kartoniert. 15 x 21 cm.

Mr. 4854. 25.95 Euro.

Siawollen mehr Uber die norwegische
Geschichie wissen? Bitte sehr: Dieses raichilly-
strierte Werk vermitiett ein umiassendes Bild
der kulturelien und gesalischattichan Entwick-
Iung Morwenens, seit die arsten Menschen vor
nahezu 12000 Jahren ihren Full in diesen Tail
der Ende gesatzt haben.

Die Kemibination won Test, Kartenmaterial, Bil-
dern und Bildiexdan vermitielt einen abwechs-
lungsmeichen Uberblick und bietet viele Mag-
lichkeiten der Vertisfung.

Waer immer das hautige Norwegen verstehen
will, wird hier viel Interessantes und Mitzliches
finden,

GUSTAN

Tone Wikborg

Gustav Vigeland

Seine Kunst und sein Skulpturenpark

64 Seiten mit B0 teils ganzseitigen Farb-
und SchwarzweiBfotos, Gebunden. Grol-

format 23 x 28 cm. Nr. 2357, 38.95 Euro.
Hier gibt dia Kustodin esne Einflhrung in die
Kunst Gustav Vigelands mit besonderer Wilrdi
gung des Skulpturanparks in Oslo.
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Nina Dreyer Hensley / Jim Hensley / Paul
Lowe
@ Sommertage
Rerapte, Dekorationen und ideen fir
ginen schdnen Sommer
176 Seiten mit 300 Farbfotes. Kartoniert.
Grofiformat 23 x 30 cm.
Mr. 6064. 22.00 Euro.
Randvell mit leckeran Sommernazeplan fUr
Picknicks im Sonnenschein, gesellige Grilk
abende oder lauschige Dinnar. Die wunder-
schanen Folos warsstzen Sie sofort in aine froh-
liche Scmmerdaune und die vislen Dekoidesn
animbaren zum Nachmachen.

® Auch in einer norwegischen Ausgabe lie-
ferbar 28.95 Euro. Nr. A777
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Kjell E. Innli

Die norwegische Kiiche
Koch-Biid-Prachtband

224 Seiten mit mehr als 200 oft groffor-
matigen Farbfotos. Gebunden, GroBifor-
mat 26 x 32 cm. Nr. 2311, 49.95 Euro.

Auswandern

Ulrich Brémmling

@ Leben und Arbeiten in
Norwegen

Ein Ratgeber mit wertvollen Informatio-
nen und nitzlichen Tipps. Aufenthaltsge-
nehmigung, Arbeitsmarkt, Immobilign,
Sogialsysten, Banken / Versicherungen,
Bildung, Altagsleben, Sitten & Gebréu-
che, Erzighung und vieles mehr ...

229 Seiten. Kartoniert, 15 x 21 cm.

Mr. 6421, 28.95 Euro.

Nerwegen ist nicht nur eines der wohihabend-
sten Lander der Erde es ist auch einas der
schinsten Lander der Welt. Seit vielen Jahran
steht Norwegen aut der UN-Liste der Linder mit
dam hocheten Lsbensstandard ganz oban. Das
Land hat berdies eine sensationedl niedrige
Arbettslosanguote von wait unter vier Prozent!
Gesucht sind vor allem Arzte, Pllegepersonal,
Handwerker und Ingenisure aller Fachrichtun-
gen; hier besonders gerne aus Deutschland,
Osterrsich und der Schwoiz, denn von dort brin-
gen die Spezialisten Fachwissen mit, das in Nor-
wegen wenlg verbrediet st

Imrmer rmghr Menschen Letsan sich von der
grofiartigen Landschaft, den freundiichen Men-
schen und nicht zuletzt von dem guten Angebot
auf dem Arbeitsmarki dazy verfiihren, einige
Jahre nach Norwegen zu gehen odar ganz aus-
Fuwandarn. S0 schon das Land ist, will der Ent-
schluss zum Auswandern aber gut vorberaitet
sain,

Man kann sich nicht nur auf helle, soanennek
che Sommer freuan, sondern muss auch mit
der Dunkalhedt karkemmen, die sich fr drel
Maonate (ber den Norden des Landes legt,
Damit das Land allenfalls gute und maglichst
wenig bisa Uberraschungan bereit hatt, lisfert
das Buch viaks hundert niitzliche Hinwaise
dureh Infermationen Ober rechtliche Besondar-
hedten, zustandige Behdrden, Auenthalts- und
Arbeitsbedingungen, Preise, soziale Siche-
rungssystems und vieles mehr.

Es bietet aber auch Infermationen zu Sitten und
Bréuchen, zur Landeskutur und Kontakinetzen.

Reisefiihrer

Christian Nowak

@ Norwegen

Reisefihrar

256 Seiten mit etwa 250 Abbildungen
und 14 Kartenskizzen. Kartoniert.

15 % 21 ¢m.

Nr. 6627, 22.50 Euro.

Fiir viahe Manschen erilit sich in Norwagan am

nordwestichan Rande

Europas dia Sehnsucht nach unbertihrier

Matur, schiumendan Fliissen,

Karen Seen, kargen Hochebenen, tief einge-

schnitienen Fjorden und

endiozan Wikdern. Das Land ist wild und voller

Gegenstze vonder

sonnenvarwihnien Kilste im Sliden bis zum

arktisch kargen Nordkap.

Der Hauptteil dieses Reisefiihrers stellt das

Land nach Einleitung und Chronik in newn Rei-

saregionen vor: die Hauptstadt Oslo und ihre

Umgebung, die Shdkiste und Telemark, West-

nonwegens siidiichen und nbrdlichen Teil, Ber-

genund Umgebung, die Fjells und Taler im

Osten, Trondheim und Umgebung, das MNorg-

land sowia Finnmark und Troms.

Unier ‘Servica & Tipps' finden sich zu jedem

Ort Adressen und Offnungszeitan von Sehens-

wiirdigkeiten, Restaurants, Geschéftan usw.

Essays baleuchtan spazielle Themen wie dia

Mitternachtssonne, Nondlichter oder Stabkir-

chan.

War gine cptimale Reiseroute durch Norwegen

sucht, findet im 2weiten Tell des Reiseflhners

Vorschiige tr eine Sid- und eine Nordtour, die

bel mehr Zeit auwch miteinander kombinsert wer-

dan kinnen. Zu jeder

Tagesetappe gibt s eing Karte, ein Strecken-

protokcll und gine

Foutenbeschreibung mit Tipps und zusitzli-

chen Informationan,

Das Kapitel Untarkinite verzeichnet Hotels,

Bed & Breakfasts,

Campingplatze, Ferenhduser und Jugendhar-

bargen, sortiert nach Orlan,

Der Sendce von A-Z v on Anreise (iber Essen

& Trinkan bis Zoll alla no twendigan Informa-

tionen zur Relsevorbarsitung und flir unterwegs.

Dieser Reisefiihrer ist zum gleichen Preis
auch in einer Tourplaner-

D klimatischen und gecgraphischen
Gegebenheiten spiegeln sich naturgeman
in den kulinarischen Traditionen eines Lan-
des - 50 auch in Norwegen, Aber natiirlich
habyen auch die Norweger ihren MNachbarn
In den Kochtopf geschaut, Aber sie haben
fremde Einfliisse so verarbeitet, dafi im Lau-
fie der Jahrhunderte auch daraus eine eige-
né Elfikuttur entstanden ist.

Der _Landesverband der nonwegischen
Meistarkiche® stelit in diesem prachtigen,
{ippég bebilderten Kochbuch im Grofor-
mat 350 Rezepte vor. Dabel sind sowohl
traditionalls, bodenstandigs Gerichie als
auch moderne Rezapte, in denan naue
Erzeugnisse verarbeitet werden. Aber alle
haben aines gemeinsam: Sie bisten das
Beste dar norwegischen Kiche,

Ausgabe lleferbar. Dabai it
ar am Buchriicken beschnit-
ten, gelocht und in ein Rin-
guch gingehangen. So lasst er
sich unterwegs sehr praktisch
banutzan. Nr. BE27T TP

Mo, Di, Do 8 bis 16 Uhr

Fr 8 bis 12 Uhr



